
O l i v e s  K a l a m a t a
F r i t e s  m a i s o n  m a y o n n a i s e  
a u  b a s i l i c
F o c a c c i a  t o m a t e s  c e r i s e s  
&  h u i l e  d ’ o l i v e
H o u m o u s  à  l a  t o m a t e
C r o q u e t t e s  d e  m o z z a r e l l a
m a y o n n a i s e  a u  b a s i l i c
P o u l p e s  m a r i n é s                 
C h a r c u t e r i e s  i t a l i e n n e s
P l a n c h e  P o M o  c h a r c u t e r i e s
i t a l i e n n e s ,  f o c a c c i a ,  h o u m o u s
à  l a  t o m a t e  &  o l i v e s  K a l a m a t a

A partager... 

Salades

Poissons

Viandes

C é s a r  a v e c  d u  p o u l e t
c r o u s t i l l a n t  !
P o k e  B o w l  s a u m o n  c h o u
r o u g e ,  c o u r g e t t e ,  f e n o u i l ,
h o u m o u s  d e  t o m a t e ,  p e s t o  d e
r o q u e t t e , t o m a t e s  c e r i s e

Desserts

T a r t a r e  d e  s a u m o n  s a u c e
v i e r g e
P o u l p e  p e s t o  d e  r o q u e t t e  
&  b a s i l i c
F i l e t  d e  b a r  c o n d i m e n t s  à
l ’ i t a l i e n n e
G a m b a s  X X L
P e s t o  d e  r o q u e t t e  b a s i l i c  à
l ’ a i l

P a i l l a r d  d e  p o u l e t  p a r m e s a n  
&  r o q u e t t e
B u r g e r  P o M o  b u n ,  s t e a k  d e
b o e u f ,  c o p p a ,  s t r a c c i a t e l l a ,
c o n d i m e n t s  à  l ’ i t a l i e n n e
T a r t a r e  d e  b o e u f  à  l ' i t a l i e n n e
B r o c h e t t e  d ’ o n g l e t  d e  b o e u f
3 0 0 g  s a u c e  b é a r n a i s e
T - B o n e  d e  V e a u  3 0 0 g  s a u c e
b é a r n a i s e  &  c o n d i m e n t s  à
l ’ i t a l i e n n e

F a i s s e l l e  s u c r e  o u  c r è m e  o u
c o n f i t u r e  d e  f r a i s e
A s s i e t t e  d e  f r o m a g e s
C a f é  g o u r m a n d
S a l a d e  d e  f r u i t s  f r a i s  s o r b e t
P â t i s s e r i e  d u  m o m e n t  

C u i s s o n  a u  b r a s e r o  

Entrées
O e u f s  m a y o  à  l a  t r u f f e
T a r t a r e  d e  s a u m o n , s a u c e  
v i e r g e
V e r r i n e  d e  t o m a t e s
a n c i e n n e s  &  S t r a c c i a t e l l a
p e s t o ,  é c l a t s  d e  p i s t a c h e s ,
r o q u e t t e  &  b a s i l i c  f r i t

Glaces artisanales
C o u p e  T u t t i  f r u t t i  g l a c e s  v a n i l l e ,
p ê c h e  d e  v i g n e ,  f r a i s e ,  c o u l i s  d e
f r u i t s  r o u g e s ,  f r u i t s  r o u g e s  f r a i s ,
c h a n t i l l y  &  a m a n d e s  e f f i l é e s
C o u p e  G o u r m a n d e  g l a c e s  v a n i l l e ,
c a r a m e l ,  c h o c o l a t ,  c a r a m e l  a u
b e u r r e  s a l é ,  f r u i t s  s e c s  t o r r i f i é s  &
c h a n t i l l y  
P a r f u m s  V a n i l l e ,  c h o c o l a t ,  c a f é ,
p i s t a c h e ,  n o i s e t t e ,  c a r a m e l ,
f r a m b o i s e ,  f r a i s e ,  c i t r o n ,  p a s s i o n ,
m a n g u e ,  C h a r t r e u s e ,  G é n é p i ,  p ê c h e
d e  v i g n e  e t  n o i x  d e  c o c o
L a  b o u l e  
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Plat du jour

Prix en euros - service compris
PoMo - Hôtel & Restaurant 4 étoiles - Echirolles - www.pomo.fr

3

T e r r e  &  M e r  o n g l e t  d e  b o e u f  
3 0 0 g  &  g a m b a s  X X L
C ô t e  d e  b o e u f  1 k g

N o s  p l a n c h e s  s o n t  s e r v i e s  a v e c  
u n  a s s o r t i m e n t  d e  s a u c e s  m a i s o n

60

82

19

Planches à partager pour 2 personnes

10

10

P l a t s  v é g é t a r i e n s  


	A partager...
	Viandes
	Olives Kalamata Frites maison mayonnaise  au basilic Focaccia tomates cerises  & huile d’olive Houmous à la tomate Croquettes de mozzarella mayonnaise au basilic Poulpes marinés                 Charcuteries italiennes Planche PoMo charcuteries italiennes, focaccia, houmous à la tomate & olives Kalamata
	6 7
	7
	9 10
	12 19 25
	Paillard de poulet parmesan  & roquette Burger PoMo bun, steak de boeuf, coppa, stracciatella, condiments à l’italienne Tartare de boeuf à l'italienne Brochette d’onglet de boeuf 300g sauce béarnaise T-Bone de Veau 300g sauce béarnaise & condiments à l’italienne

	21
	22 27
	22
	31

	Planches à partager
	pour 2 personnes

	Entrées
	Oeufs mayo à la truffe Tartare de saumon,sauce  vierge Verrine de tomates anciennes & Stracciatella pesto, éclats de pistaches, roquette & basilic frit
	9 12
	9

	Salades
	César avec du poulet croustillant ! Poke Bowl saumon chou rouge, courgette, fenouil, houmous de tomate, pesto de roquette,tomates cerise
	19
	22

	Poissons
	Tartare de saumon sauce vierge Poulpe pesto de roquette  & basilic Filet de bar condiments à l’italienne Gambas XXL Pesto de roquette basilic à l’ail
	24
	27
	27
	33

	Plat du jour
	Terre & Mer onglet de boeuf  300g & gambas XXL Côte de boeuf 1kg
	Nos planches sont servies avec  un assortiment de sauces maison
	60
	82

	Desserts
	Faisselle sucre ou crème ou confiture de fraise Assiette de fromages Café gourmand Salade de fruits frais sorbet Pâtisserie du moment
	6
	10 9 10 11

	Glaces artisanales
	Coupe Tutti frutti glaces vanille, pêche de vigne, fraise, coulis de fruits rouges, fruits rouges frais, chantilly & amandes effilées Coupe Gourmande glaces vanille, caramel, chocolat, caramel au beurre salé, fruits secs torrifiés & chantilly  Parfums Vanille, chocolat, café, pistache, noisette, caramel, framboise, fraise, citron, passion, mangue, Chartreuse, Génépi, pêche de vigne et noix de coco La boule
	10
	10
	Plats végétariens

	Cuisson au brasero


